
2025年8月28日
株式会社ホスピタリティオペレーションズ

全国でホテル、旅館、グランピング、スキー場、ゴルフ場、飲食事業、保育園などのホスピタリティ事業を展開する株式会社ホス
ピタリティオペレーションズ（本社：東京都千代田区、代表取締役：田中章生）が運営する『ホテルエミシア東京立川』（東京
都立川市）では、2025年9月1日（月）より、宴会場にてご利用いただける「秋季の宴会プラン」の販売を開始いたします。きのこ
や栗、秋刀魚、かぼちゃなど旬の食材をふんだんに使用した季節限定メニューと共に、実りの秋ならではの味覚をお楽しみい
ただけます。本プランは、敬老会や地域行事、企業懇親会、ご家族でのお集まりなど、多様なシーンでご利用いただけます。宴
会場は、少人数から最大500名様までのご利用が可能で、ご希望に応じたレイアウトや演出にも柔軟に対応いたします。

【ホテルエミシア東京立川】秋季メニューを開始
実りの秋を味わう、季節限定の宴会プラン
～JR「立川駅」より徒歩約 2 分の好立地～

報道関係各位

■本件に関する報道関係者様のお問い合わせ先
ホテルエミシア東京立川　業務部　担当：藤倉

TEL 042-525-1168　E-mail : yfujikura@hotel-emisia.com

・サーモンマリネのカルパッチョ・名古屋コーチンとポルチーニの白湯仕立て・有頭大海老とメヌケの香味油  XO醤ソー
ス　刀削麺とともに・国産牛グリエ　和風トリュフソース・二十一穀米入り具だくさんの中国おこわ　干し貝柱のすましスー
プ・タルトポワール・コーヒー

ミックスコース　西洋料理＆中国料理　お一人様 12,000 円

＜メニュー例＞



■本件に関する報道関係者様のお問い合わせ先
ホテルエミシア東京立川　業務部　担当：藤倉

TEL 042-525-1168　E-mail : yfujikura@hotel-emisia.com

西洋料理コース　お一人様 10,000 円

・トリュフテリーヌと天使海老　サラダ仕立て
・キノコのコンソメスープ
・カレイのバプールとサーモンのパイ包み　ポルチーニクリーム
ソース
・豪州産牛ロースの薄切りロースト 秋野菜添え　赤ワインソース
・かぼちゃのプリンア・ラ・モード
・パン3種
・コーヒー

・オードブル３種盛り
・キノコのブイヨンスープ
・サンマと秋野菜のアヒージョ
・ロールキャベツと海老のグラタン
・フランス産ローストポーク　レフォールソース
・シーフードピラフ
・かぼちゃのプリン
・コーヒー

西洋料理　卓盛り　お一人様 9,000 円

＜メニュー例＞

＜メニュー例＞

※表示価格は税・サービス料込みです
※宴会プランは2時間制です
※着席コース8名様より、立食コース30名様より承ります

■宴会プラン詳細はこちら
https://www.hotel-emisia.com/tokyotachikawa/party_meeting/

中国料理　卓盛り　お一人様 9,000 円

・サンマの南蛮漬　中国風
・黒糖ローストポークとエビのピリ辛山クラゲ　怪味ソース
・栗と蓮根入り鶏団子のとろみスープ
・ホエー豚の角煮揚げ　自家製黒酢ソース
・若鶏のスチーム　麻辣ザクザクレモン味
・白身魚とイカの揚げ物　ブラックビーンズ
・ヤリイカとバラ肉のあんかけ焼そば　食べる辣油添え
・かぼちゃのプリン アプリコットテイスト　中国カスタード菓子
・コーヒー

＜メニュー例＞



［名　称］

［所在地］

［TEL/FAX］

［アクセス］

［駐車場］

［客室数］

［客室タイプ］

［施設］

［建物規模］

［公式サイト］

　　　

ホテルエミシア東京立川

〒190-0012  東京都立川市曙町2-14-16

TEL：042-525-1121（代表）  FAX：042-525-1819

JR「立川駅」より徒歩約2分／多摩都市モノレール「立川北駅」より徒歩約3分

完備 　　　　　

251室（本館：124室／タワー館：127室）

ダブルルーム／ツインルーム／デラックスツインルーム

レストラン、宴会場（17会場）、会議室、pizza専門店、コンビニエンスストア、ウェディングチャペル

本館：地下1階～地上11階／タワー館：地上17階

https://www.hotel-emisia.com/tokyotachikawa/

［会社名］

［所在地］

［代表取締役］

［設　立］

［主要な事業内容］

［公式サイト］

株式会社ホスピタリティオペレーションズ

〒101-0054　東京都千代田区神田錦町2-5-16

田中　章生

2005年7月22日

ホテル、旅館、グランピング、スキー場、ゴルフ場、飲食事業、保育園

https://www.hospitality-operations.co.jp/

ホテルエミシア東京立川の概要について

株式会社ホスピタリティオペレーションズについて
　

■本件に関する報道関係者様のお問い合わせ先
ホテルエミシア東京立川　業務部　担当：藤倉

TEL 042-525-1168　E-mail : yfujikura@hotel-emisia.com

ホテルエミシア東京立川では、敬老会や地域行事、企業の懇親会、ご家族での会食など、多様な目的に応じた宴会プランを
ご用意しております。最大500名様まで対応可能な大宴会場をはじめ、人数や用途に合わせた中・小宴会場も完備。実りの
秋にふさわしい旬の食材を使用した本格的な西洋料理と中国料理の2種類を、フリードリンク付きでご提供いたします。落
ち着いた空間と心温まるおもてなしで、皆様の秋のご宴席を華やかに彩ります。

【秋の宴会プラン】大小様々な 17 会場を完備

  


